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1. ANTECEDENTES GENERALES  

 
1.1]   Nombre del Proveedor  LUCCHETTI CHILE S.A. 

1.2]   Dirección AV. VICUÑA MACKENNA N°2600, MACUL 

1.3] Nombre del Elaborador/Envasador PONTI S.P.A  

1.4]   Dirección VIALE DELLE INDUSTRIE, 14-31030 DOSSON DI CASIER 
ITALIA 

1.5]   Razón social  GIRO ALIMENTOS 

 
1.6]  Teléfono 56 2 2586 5800 
1.7]   Rut  76.412.854-0 
1.8]   e-mail contacto amorchio@tmluc.com  
 
2. ANTECEDENTES GENERALES PRODUCTO 
 

2.1]  Nombre del producto ACETO BALSÁMICO DI MODERNA I.G.P 

2.2]  Marca TALLIANI 

2.3]  Grado del producto Alimenticio 

2.4]  Origen del Producto (País) Italia 

2.5] Resolución propia del país de elaboración  20896 del 14.10.97 

2.6]  Contacto Comercial  fbruner@tmluc.com 

2.7]  Responsable de Calidad  Ana Morchio 

2.8]  Fecha 13/02/2018 

2.9] Declaración de Peso / Volumen 500 ml 

 

 
 
3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO  

 

3.1] Ingredientes  Vinagre de vino, jugo concentrado de uva, 
colorante natural caramelo (E150d), 
preservante (dióxido de azufre). 
Contiene Sulfitos 
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Fotografía del producto   

 

 
3.3] Condiciones de Almacenamiento El producto envasado debe almacenarse en 

bodega limpia, seca y fresca a temperatura 
ambiente (18°C aprox.) No debe almacenarse a 
piso ni apegada a los muros. 
No almacenar junto con productos de limpieza 
o perfumados. 

3.4] Modo de Preparación  Producto No requiere preparación 

3.5] Duración (vida útil) 36 meses 

 
4. EMPAQUE 

 

4.1]  Tipo de Envase   

Primario Botella de vidrio con tapa Rosca y canastillo de 
inviolabilidad 

Secundario NA  

4.2] Tipo de Impresión Etiqueta Impresa 

4.3] Restricciones de Impresión No 
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4.4] Códigos de barra EAN 13:   7801320810118 
DUN 14:  17801320810115 

4.5]  Rotulación  

4.6]  Contenido Neto (+/- rango variación) 500 ml neto  según NCh de Pesos Netos N° 1650 

         Contenido Drenado  (+/- rango variación) NA 

4.7]  Codificación de Fechado Según decreto N° 977/96 del Reglamento 
Sanitario de Alimentos chileno, Párrafo II de la 
Rotulación y Publicidad, artículo 107 y 109. 

4.8] Adjuntar Plano del Producto Esta incorporado en el diseño 

4.9] Características especiales del envase Barrera a la humedad y al oxigeno, buena 
sellabilidad 

 
Análisis Valor Rango 

Peso neto / volumen 500  -15ml 

Análisis Valor Unidad 

Acidez Acética Min 6 – máx. 6,2 % 

pH 2,8 – 3,2  

Extracto seco total Min 160 – Máx.170 g/l 

Extracto seco reducido Min 31 – Máx. 34 g/l 

Densidad 1.0 – 1.14 g/ml 

Dióxido de Azufre Máx. 70 mg/l 

Cobre Máx. 1.0 mg/l 

Zinc Máx. 5.0 mg/l 

Plomo Máx. 0.3 mg/l 

 

 
 

Color Café Oscuro 

Apariencia Líquido levemente denso y oscuro 

Sabor Acido Característico,  ausencia de sabores extraños  

Aroma Característico al producto, exento de aromas extraños. 

Gusto Gusto dulce - agrio balanceado y agradable 
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INFORMACION NUTRICIONAL 

Porción : 1 cucharadita (5 ml)  

Porciones por envase: 100 

  100 ml 1 porción 
 

Energía (kcal) 76 41 

Proteínas (g) 0,2 0,0 

Grasa Total (g) 0,0 0,0 

Hidratos de Carbono Disponible(g) 14 0,7 

Azucares totales (g) 14 0,7 

Sodio (mg) 20 1,0 

 
                     

 

 

 


