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1. Datos Elaborador. 
 

Nombre del Proveedor :  NESTLE CHILE S.A. 

Dirección: Avenida las Condes Nº 11.287, las Condes, Santiago 

Razón social : Nestle Chile S.A. 

Teléfono: 2-23384000 

Rut: 90703000-8 

Nombre del Fabricante: NESTLE CHILE S.A. Fca. Los Ángeles 

Dirección: Av. L. Bdo. O’Higgins 900 

Razón social:  Nestle Chile S.A 

Teléfono: 043-2311309 

Rut: 90703000-8 

Nombre del producto: NESTLE Condensed Milk LacF 24x397g CL 

Código del producto SKU: 12461131 

Food Stuff Id - 

Resolución Sanitaria: Resolución N° 0597 del 09.09.1988, Servicio de Salud Bío-Bío. 

Responsable de Calidad: Lenka Carvallo 

Registro LEEPP : 
N° 08-01 de Establecimientos Exportadores de Productos  
de Origen Pecuario. 

   
        
2. Descripción del producto 
 
Leche condensada azucarada sin Lactosa. 
 
 
 
3. Formato  
 
Envase   : Tarro de hojalata.  
Contenido Neto  : 397 g. 
Unidades/caja  : 24 uni. 
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Imagen 1.-. Laminado 397g 
 

 

 
 
4. Shelf-life (vida útil). 
 
6 meses. 
 
 
Conservar en lugar fresco y seco. Mantener en refrigeración después de abierto. Consumir antes 
de la fecha indicada en el fondo del envase. 
 

Imagen 2.-. Ejemplo codificación. 
 

 
5. Listado de ingredientes. 
 
 Leche parcialmente descremada, azúcar, enzima Lactasa. 
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6. Etiquetado Nutricional. 
 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL 

Porción: 3 cucharaditas (30 g) 

Porciones por envase: 13  

 100g  1 porción 

Energía                    (Kcal) 300 90 

Proteínas                  (g) 7,0 2,1 

Grasas Totales         (g) 4,0 1,2 

H. de C. Disponibles (g) 59,0 17,7 

   Azúcares Totales (g) 59,0 17,7 

      Lactosa (g) 0,1 0,03 

Sodio (mg) 100 30 

  (*) 

Calcio (mg) 250 9% 

Fósforo (g) 190 7% 

(*)  % en relación a la Dosis Diaria de Referencia (D.D.R) para mayores de 4 años 
establecida para Chile. 

 
 
7. Características Sensoriales. 
 
Apariencia  : Color crema (El color puede oscurecerse a través del tiempo debido a 
su proceso de deslactosado.  
Sabor   : Sabor puro a Leche. 
Textura   : Suave y homogénea. 
Aroma   : Lácteo. 
Sensación residual : Dulce. 
 
Evaluación Sensorial realizada a través de Test IN / OUT 
 
La Leche Condensada azucarada deslactosada se oscurecerse levemente con el paso del 
tiempo por caramelización de sus azúcares, lo que no afecta su composición nutricional ni 
tampoco el resultado de tus preparaciones. 
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8. Especificaciones de envase. 
 

Envase Primário 

Envase Hojalata estañada. 

Estañado del cuerpo E2/1. 

Espesor de cuerpo hojalata 0,15 mm. 

Fondo Diámetro 70mm E2 0,17mm 

Espesor de tapa  0,17 mm ± 0,01 E4/1 

Peso de la Tapa  8,05 G +/- 0,5  

Envase Secundario 

Caja Cartón corrugado B14KR 
 

 
 

Imagen 3.- Cartón Corrugado. 
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9. Especificaciones Microbiológico. 
 
Marco Regulatorio / Regulatory Framework  
- Reglamento Sanitario de los Alimentos DTO. N° 977/96 (D.OF. 13.05.97) 
 

 
 
 
10. Especificaciones Fisicoquímicas 
 

 % Materia Grasa : Mín.  4,05 

 % Sacarosa  : Mín. 47,8 

 % Lactosa                     : Min. 0.1 

 % Sólidos Totales : Mín. 72 

 pH   : Mín. 5,8 

 Viscosidad  : Mín. 12 STV. 
 

                                                                                                  
11. Especificación del Producto /  Normas. 
 

 Reglamento Sanitario de los Alimentos (RSA) 

 Manual de Aplicación Etiquetado Nutricional de los Alimentos. Ministerio de Salud Chile – 
1998. 

 Norma Chilena NCH 1650-01 “Productos Alimenticios Envasados – Contenido Neto. 
Parte 1 Requisitos” y NCH 1650-02 “Productos Alimenticios Envasados – Contenido 
Neto. Parte 2 Determinación del Contenido Neto. 
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12. Esquema de Fabricación. 
 

Recepción y Almacenamiento 
      Leche Fresca 

 

Descremación  

 

      Estandarización 

 

Higienización  

 

Pasteurización 

 

     Evaporación 

 

     Enfriamiento e Inoculación de 
enzima Lactasa 

 

     Almacenaje a 20 Cº 

 

Envase, etiquetaje y 

Embalaje 


