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Nombre Mayonesa Traverso 10 x 900 gr sachet
Cadigo 700 270010552
Categoria Salsas y aderezos
Descripcion Salsa emulsionada fria elaborada principalmente a base de yema de huevo, aceite vegetal e ingredientes
permitidos los cuales le confieren la textura, sabor, color y olor caracteristico.
Lista de Agua, aceite vegetal, almidén modificado, sal, azlcar, proteina aislada de soya, goma guar,
Ingredientes carboximetilcelulosa, huevo deshidratado pasteurizado, vinagre incoloro, goma xanthan, acido citrico, acido
sorbico, acido benzoico, saborizantes naturales y artificiales, monodiglicerido de acidos grasos, EDTA.
Informacion
Nutricional Porcién: 1 cucharada (12 g)
Porciones por envase: 75
100 gr 1 Porcién
Energia Kcal 197 24
Proteinas g 0,3 0,0
Grasa Total g 15,5 1,9
Grasa saturada g 1.8 0.2
Grasa monoinsaturada g 5.2 0.6
Grasa poliinsaturada g 8.5 1.0
Acidos grasos trans g 0.1 0.0
Colesterol mg 5.8 0.7
Hidratos de carbono disponibles g 14.1 1,7
Azlcares Totales g 25 0,3
Fibra dietaria g 1.0 0.1
Sodio mg 767 92
Tratamientoy | Recepcion de Materia Prima, Material de envase, embalaje y aditivos; Aimacenamiento de (MP, MMEE y
Procesado aditivos); dosificacion de aditivos; Preparacion de la mezcla; Homogeneizacion; Acondicionamiento;
Envasado; Embalaje; Palletizado; Almacenamiento Producto Terminado; Despacho.
Alérgenos Contiene huevo y soya.
Elaborado en lineas que también procesan gluten, leche y mostaza.
Parametros
Fis'icc.) Parametro Rango
quimicos Contenido Neto (g) >900g
pH 3,85 - 4,44
Parametros
Sensoriales Parametros Descripcion
Apariencia Cremosa
Color Blanco
Aroma Caracteristico del producto
Sabor Caracteristico del producto
Textura Cremosa
Parametros
Microbioldgicos Parametro Plan de Muestreo Limite por gramo
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Recuentos aerobios mesdfilos 3 1] 5x104 105
Staphylococcus aureus 6 1 10 102
Salmonella en 25 g 10 0 0
Material de Bilaminado PET/PE Blanco
envase
Envase Bolsa sachet 900 gr
primario
Embalaje Caja de cartdn corrugado, color café.
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Palletizado Cajas por pallet: 56
Base: 14

Altura: 4

Tipo de pallet: madera

Todos los pallets deben quedar envueltos en strech film.

Cada unidad de venta debe tener la identificacién del lote al que pertenece y la fecha de vencimiento.
Ubicacion identificacion: envase o etiqueta.

Codificacion e Caodigo EAN 13 Formatos de Entrega 900 g
o Unidades por caja Caodigo DUN 14
gj:lnhﬁcamon 7802337500078 10 17802337500075
producto
Fecha de vencimiento y lote deben ser legibles y no cubrir textos legales impresos
Vida Uil 9 meses en condiciones de almacenamiento.
Condiciones de .
Envasado A temperatura ambiente. Bolsas sachet

Condiciones de | Mantener el envase cerrado, en un lugar fresco y seco. Protegido de la luz solar y olores intensos. Una vez
Almacenaje y abierto mantener refrigerado. Este producto no se debe congelar
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Transporte Transporte en cajas de cartén palletizadas en camién cerrado y mantenido a temperatura ambiente.
No apilar mas de lo indicado en la caja.

Defecto No - Desviacion en el cumplimiento de los parametros fisico quimicos y sensoriales descritos en la presente
Aceptados ficha.
- Presencia de sustancias extrafias ajenas al producto.
- Mal sellado o filtracién.
- Impresién de envase y embalaje fuera de V°B°.
- Sin fecha de vencimiento y/o lote en envase y embalaje.
- Fecha de vencimiento y/o lote ilegible en envase y embalaje.
- Envase y embalaje manchado con producto.
- Envases y embalajes dafados, sucios y/o con polvo.
Ver algunos defectos especificos para cada producto con Control de Calidad.
Datos Medidas del producto
Logisticos Alto (cm) 28
envase 900 g Ancho (cm) 15
Fondo (cm) 3,5
Peso neto unitario (g) 900
Peso bruto unitario (g) 910
Medidas de la caja
Alto (cm) 17
Ancho (cm) 26
Largo (cm) 32,5
Peso neto por caja (Kg) 9
Peso bruto por caja (Kg) 94
\F;Smifﬂe Poblacion susceptible a alérgenos declarados en etiquetas.
Lnestlzicémones Usar directamente en comidas.

Uso Previsto Acompafiante para las ensaladas, carnes, sdndwiches y comida répida.

CONTROL DE APROBACIONES REVISIONES

N° Fecha de . . .
Revision Revision Cambios realizados Realizado por Aprobado por
0 26-12-2023 Creacion del documento JCC SGC

CONTROL DE MODIFICACIONES

Version | Fecharevision Cambios realizados Responsable
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01 01-06-2010 Creacion del documento JAC
02 S/ Sin informacién JAC
03 03-06-2013 Inclusién de items: 6. Pila / 8. Alérgenos JAC
Inclusion de items: 12.4. Datos Logisticos / 14. Control
04 06-03-2017 de aprobaciones revisiones / 15. Control de CSG
Modificaciones.
Se modifica estructura del documento, se incorporan
05 02-05-2019 defe_ctos no gqeptados, palIetizgdo, se eIimir_lg el uso CSG
de pilas nutricionales y de modifica informacion
microbiolégica en base al RSA DS 977.
Se incluyen requerimientos de Descripcion de
06 28-08-2019 productos (uso previsto, poblacion vulnerable, CSG
composicidn, entre otros).




