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DESCRIPCION

Barra de Mani, Almendras, Cranberries y arroz inflado con chocolate amargo

INGREDIENTES

Mani tostado mitades, almendras enteras tostadas, licor de cacao, oligofructosa, arandano
deshidratado (arandano, azucar, harina de arroz, aceite de girasol), miel, jarabe de glucosa,

arroz inflado (arroz pilado partido, extracto de malta y azucar), azlcar, cocoa natural,
manteca de cacao, grasa anhidra de leche, aroma natural y lecitina de soya.

Alérgenos en el producto: Leche, mani, almendras, gluten y soya.

INFORMACION DE ALERGENOS

IV. CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
Humedad Max. 8%
V. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Mohos Max. 100 ufc/g
Levaduras Max. 100 ufc/g
E. Coli Max. 3 NMP
Enterobacterias Max. 10 ufc/g
Staphylococcus aureus Max. 100 ufc/g
Salmonella* Ausencia /259

Bacillus Cereus*

Méx. 100 ufc/g

VI.

(*) Andlisis externo.

CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color Marrén con partes de color crema claro y rojo, y base marrén oscuro.
Olor Caracteristico a almendras con chocolate
Sabor Caracteristico a almendras, mani, cranberries y chocolate.
Aspecto/Textura Producto en forma de barra con base de chocolate y textura crocante.
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VIl.  INFORMACION NUTRICIONAL
INFORMACION NUTRICIONAL
Porcioén: 1 barra (25g)
Porciones por envase: 1
100g 1 porcion
Energia (kcal) 546.5 136.6
Proteinas (g) 17.9 4.5
Grasa Total (g) 34.3 8.6
Grasas Saturadas (g) 8.1 2.0
Grasa Monoinsaturada (g) 20.4 5.1
Grasa Polinsaturada (g) 4.2 1.0
GrasasTrans (g) 0.0 0.0
Colesterol (mg) 1.8 0.5
Carbohidratos Disponi. (g) 29.7 7.4
Azlcares Totales (g) 215 5.4
Fibra dietética total(g). 12.0 3.0
Sodio (mg) 15.8 4.0
VIIIL. uso

Producto de confiteria apto para el consumo humano directo.

IX. PRESENTACION Y EMPAQUE

EMPAQUE

PRESENTACION
Caja x 6 display x 24 und x 25¢g

Empaque primario

Empaque
secundario

Empaque Terciario

Bobina BOPP Cristal + BOPP Alox,

Caja de carton corrugado

Display de cartdn daplex con respaldo Kraft con impresion y troquel
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X. CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

El producto almacenarse en un lugar fresco y seco entre 18°C y 20°C y una humedad relativa

méaxima del 65%. Bajo estrictas condiciones sanitarias, libre de olores y material extrafio que

pueda transferirse al producto.

XI. CONDICIONES DE TRANSPORTE

El producto debe transportarse en un lugar fresco y seco entre 18°C y 20°C y una humedad

relativa maxima del 65%.
XIl.  TIEMPO DE VIDA

12 meses
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