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1. ANTECEDENTES GENERALES PROVEEDOR

1.1] Nombre del Proveedor

Nestlé Chile S.A

1.2] Direccién

Avenida las Condes N°11287, Las Condes Santiago

1.3] Nombre del Elaborador/Envasador

Fabrica San Fernando

1.4] Direccidén

José Miguel Carrera N° 102 San Fernando

1.5] Razédn social

Alimentos

1.6] Certificaciones de Calidad

Nestlé Chile S.A

Sistema de Calidad SI/NO Certificado
(N°) (si/no)
HACCP Sl Sl
BPM Sl Sl
1SO 9000:2001 Sl Sl
1.7] Teléfono (72)2332650
1.8] Rut 7.189.189-5

1.9] e-mail contacto

Carolina.Farfan@CL.nestle.com

2. ANTECEDENTES GENERALES PRODUCTO

2.1] Nombre del producto

12568683 MAGGI Pure de Papas Fs 6x1.5kg CL

2.2] Marca

Nestle

2.3] Grado del producto

Alimenticio

2.4] Origen del Producto (Pais)

Chile

2.5] Resolucién Sanitaria

Res. N°4.776 — 24.12.81 S.Salud L. G. Bdo.
O’Higgins

2.6] Resolucion propia del pais de elaboracién

2.7] Resolucién Importacién 6 Genérica

2.8] Contacto Comercial

Karina Cordero (Npro)

2.9] Responsable de Calidad

Carolina Farfan

2.10] Fecha Junio 2023

2.11] Declaracién de Peso / Volumen 1,5 kg

3. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

3.1] Ingredientes Papas deshidratadas (99%), Emulsionante

(Monooleina), Estabilizante (Pirofosfato
disédico), Antioxidantes (Metabisulfito de sodio,
Palmitato de ascérbico), Regulador de acidez
(Acido citrico), Especia (Curcuma). Contiene
Sulfitos. Puede contener Leche. Consérvese en
lugar fresco y seco. Una vez abierto manténgalo
bien cerrado.
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Puré de Papa Deshidratada en Escama

Fotografia del producto ( con etiqueta)

3.3] Condiciones de Almacenamiento

Mantener en Lugar Fresco y seco.

3.4] Modo de Preparacién

PURE DE PAPAS 1,5 KILO
reparacion:

1.- En un contenedor verter el agua caliente recién hervida,
disolver la sal y la mantequilla 0 margarina, espera que
derrita.

2.- Una vez disuelto agrega la leche parcialmente
descremada fria, revolver y verter las escamas de Puré de
papas MAGGI de golpe.

3.- Mover la superficie (sin batir) para permitir que todas las
escamas se hidraten, tapar y dejar reposar por 5 minutos

3.5] Duracidn (vida util)

12 meses
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4. ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE

Formato

6 Unidades x1,5kg

Paletizaje

27 Cajas (10 base x 4 Niveles).

Organoléptico
Peso neto

Controles de calidad producto terminado

Color, olor, sabor y aspecto
de acuerdo a norma NCH 1650 Of. 84

5. Parametros Microbiolégicos:

Contaminant Microorganisms

Parédmetro n C m M Comentarios
Microorganismos aerobios 5 2 1,000 /g 10,000 /g

mesofilos

Bacilo cereus 5 1 1,000 /g 10,000 /g
Enterobacteriaceas 5 2 10 /g 100 /g

Escherichia coli 5 2 10 /g 100 /g

Estafilococos 5 1 10 /g 100 /g
aureos/Staphylococci

coagulase positive

Salmonela 10 0 0/25¢g

Marco Regulatorio / Requlatory Framework

Reglamento Sanitario de los Alimentos Dto. N°977/96. Art. 173. Seccidn 4.1.- Caldos, Sopas, Cremas, Salsas
y puré de papas deshidratadas instantaneas

41.- CALDOS, SOPAS, CREMAS, SALSAS Y PURE DE PAPAS DESHIDRATADAS

INSTANTANEAS

Plan de muestreo Limite por gramo
Parametro Categoria Clases n c m M
E. coli 3 5 2 10 10?
S. aureus 3 5 1 10 102
Salmonellaen 25 g 2 5 0 0
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6.- INFORMAACION NUTRICIONAL

BT 1 de plato (28g de producto deshidratado en 157 ml de agua, 29 ml
: leche parcialmente descremada, 2,9g de mantequilla y 1g de sal).
Porciones por envase: Aprox 54
100 1 porcion 1 porcion reconstituida
& deshidratada (28g) (210g)
Energia Kcal 340 95 131
Proteinas g 7,6 2,1 3,1
Grasas Totales g 1,1 0,31 3,3
Grasas Saturadas g 0,80 0,22 2,1
Grasas Monoinsaturadas g 0,0 0,0 0,78
Grasas Poliinsaturadas g 0,18 0,05 0,16
Ac. Grasos Trans g 0,02 0,01 0,12
Colesterol mg 1,0 0,28 8,9
Hidratos de Carbono disp. g 75,0 21,0 22,4
AzUcares Totales g 3,0 0,84 2,3
Sodio mg 50 14 456
Tabla de rendimiento:
Puré Maggi Agua Sal Mantequilla o Margarina Leche N° de Porciones
parcialmente
descremada
28g 157ml 1g 2,98 29ml 1
250g 1,4 9 25g 250m
1Kg 5,50 35g 100g 1L 35
1,5kg 8,4 54 150 1,50 54
3kg 16,8L 108g 300g 3L 108

Puré
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Método de Elaboracion

RECEPCION DE MATERIA
PRIMA

PESAJE MANUAL Y
AUTOMATICO

ENVASE MANUAL Y
AUTOMATICO




